-MICHELINSKA HVEZDA*

TAKHLE V PRAZE VARI KUCHARI OCENENI MICHELINSKOU
HVEZDOU. PODIVEIJTE SE NA JEJICH JIDLA!!!

Restaurace Field
(U Milosrdnych 12, Praha 1)

Predkrm:
Treska s topinamburem, okurkou a rakytnikem - 370,- KI

Hlavni chod:
Jalovice s ke((luvnou, Salotkou a hoicici - 590,- K¢



http://www.blesk.cz/galerie/627387/?foto=4
http://www.blesk.cz/galerie/627387/?foto=6

Dezert:
Rebarbora s ov€im syrem a fenyklem - 250,- K¢

Séfkuchat Radek-Kadparek fita:
,»Z obhajoby Michalinské hvézdy mam obrovskou radost!

Dékujiotfedeviim vSem zaméstnanciim, kteti se o ni tolik zaslouzili, bez nich by
tento uspich nebyl.

.Pro meé je to vvzva pokracovat v praci a neustale se zlepSovat.“



http://www.blesk.cz/galerie/627387/?foto=5




Restaurace Alcron
(Stépanska 40, Praha 1)

Restaurace La Degustation
(HaStalska 18, Praha 1)

Jedenactichodové menu Dégustation Du Chef v této restauracije gurmanskou
cestou kolem svéta chuti.

V prvnim chodu si pochutnate na dyni hokkaidé, prazsi-¢ sunce se Slehackou a
na jazyku povalite vino Riesling 2015 — Sonberk ¢i krdznovy most.

V dalsich chodech vas kromé vynikajicich vin eka tfeba ttebonsky amur s por-
kem a jikrami, sumec s petrzeli a mandlemi krilik s kfenem a jablky ¢i teleci
dr$t’ky a ¢erné lanyze.

Za menu zaplatite 3.350 korun‘a za \inia 2.100 “eun.

Jedno z jidel, které vam uvaii v La Degustation.



Restaurace Eska
(Pernerova 49, Praha 8)

Predkrm:
Uzeny hovézi tatarak se Salotkou, horcici 2 vapinkou - 238,- K¢




Hlavni chod:

Sumec na pare s turinem, kedlubnou, syrovatkou a m=dJvé lim ¢esnekem.
398,- K¢.




Dezert:
Smazenka z loupaku se skorici s peenym jablecnym kompotem a

mandlemi - 168,- K¢.

Séfkuchat Martin Stangl Fika:

~Jsem presvédéeny, 7z jednini 2. duvodi, proc¢ jsme tohle ocenéni
dostali, je skvéla parta a atinosiera, kterou v Esce mame.

VSem za to deruju a tésim se, co dalSiho spoleCné vytvorime!*


http://www.blesk.cz/galerie/627387/?foto=13

Autor: Mdria Rusinovd

HODNOCEN{¢

sores:

Luxusni zradlo v luxusni putyce je jer.pre hornich 10 tisic, zbytek
mUZe jen cumét. Taksyaiie u ndsYivotai droven!! Stfedni vrstva
neexistuje, Cesi jsow.iaxni a je jinm o fuk!

barracudasio:
Kam ter sveuspéje, takové hriizy na talifi ani omylem 11 707

snehulak:

Nadherné ! Az budu mit zbytecnych osm stovek, tak si na tu topinku s
pUlkou vejce zajdu ! Skoda Ze nikdy nebudu mit zbyte¢nych 4.500,- na
to menu v Alkronu. On to Kalousek rikal davno, zZe si Zijeme jako
prasata v Zité !

europa:
Ocenéni za spalenou topinku? Dékuju, nechci. Ani zadarmo. *#7
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Prazske restaurace s michelinskou hvézdou:
... hladovy prijdes, hladovy odejdes a penize fuc.

Tak jsem si tu prilohu prohlédl a kupodivu jsem na ta jidla nedostal ani chut, ani u mé
nepropukl pocit hladu.

Ale vzpomnél jsem si, co jsme si mohli dovolit jako studenti v letech 1958 az 63. Na pivo jsme
byli vsude : U kalicha, U Flekii, U Pinkasi, U tygra, U Schnelli atd.

Ani o prazské vinarny jsme se neochudili. Znali jsme to U Maliri, U mecendse, i Klasterni
vindrnu na Narodni tride. UCili jsme se pit bilé k rybé / Vanhova rybdrna a restaurace na
Véclavském nam. /, k cervenému jsme zkouseli tatarsky biftek.

U mecendase o piilnoci davali studentskou specialitu, mor<«vcu kost s chlebem.
Taky jsme si ve veétsi spolecnosti zasSli do jediné cinské.restairace ve Vodickove ulici
a jidla jsme posouvali kolem stolu, aby kazdy ochutnal vsechna xlavni menu.

L Tak dobrou chut” 1?1?



